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Lors des spectacles appelés Izumo Kagura on consacre aux dieux une piéce au sujet de Susanoo-no-Mikoto,
le dien qul pourfendn le serpent a huit tétes Yamata-no-Orochi aprés I'avoir 'enivré de saké.
Les anciennes chroniqg conti t des mythes d'lzumo tels que « La légende de Yamata-no-Orochi »,
citée dans le Kojiki, le Nihon Shoki , ou « Le brassage du saké au village de Saka »,
mentionné dans I'lzumo Fudoki. Ces mythes nous enselgnent que ’on brassait ici le saké depuis les temps anciens,
5 et ¢’est pourquoi Izumo est tenu comme le berceau du saké.
Goiitez au saké brassé a Izumo, berceau du saké japonais. Il vous fera percevoir une longue histoire et le fabuleux des ages anciens.
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Tout sur les
brasseries de saké

Les brasseries de saké du pays d' [zumo
bénéficient de trois atouts primordiaux.

1, Unc nature riche offrant un excellent
environnement pour une eau pure

2, Un riz de houte qualité utilisé pour fe brassage
du saké, et cultivé avee cette ean

3, Des maitres hrasseurs héritiers de traditions et
de technigues sires depuis les temps anciens
Aujourd" hui encore, la fabrication de I' aromatique
saké d' [zumo se perpétue grace aI' eau et au riz &'
Izumo ainsi qu’ au savoir-faire des maitres brasseurs.
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Itakura Sake Brewery Co., Ltd. Fuji Brewing Company Asahi Shuzo Co., Ltd. Sakemochida Honten Co., Ltd.
468 Enya-cho, lzumo shi, Shimane 693-0021 TEL:0853-21-0434 1403 Imaichi-cho, Izumo shi, Shimane 693-0001 TEL:0853-21-1510 662 Imaichi-cho, lzumo shi, Shimane 693-0001 TEL:0853-21-0039 785 Hirata-cho, lzumo shi, Shimane 691-0001 TEL:0853-62-2023
Visite: Possible sur réservation Période: De mai a septembre Visite: Impossible #Dégustation disponible a la vente Visite: Possible sur réservation Période: Toute ['année / Merci de vous renseigner & ['avance Visite: Possible sur réservation Période: Toute l'année



